DARMOWE SZKOLENIR

OLA PIEKARLY

newkey.pl

WSPIERAMY POLSKA SPOLDZIELCZOSC




& RAMOWY PROGRAM SZKOLENIR DLA PIEKARLY (2 DNI)

ZAKRES- PRODUKCJA CIAST ZYTNICH | MIESZANYCH

| CZESC TEORETYCZNA — ODBYWA SIE W SALI SZKOLENIOWEJ LUB W PIEKARNI

- KLASYFIKACJA WYROBOW ZYTNICH | MIESZANYCH

- TEORETYCZNE PODSTAWY TWORZENIA SIE CIASTA ZYTNIEGO | MIESZANEGO

- MIKROFLORA CIAST ZYTNICH

- MIKROFLORA CIAST MIESZANYCH

- METODY ANALIZY JAKOSCI MAKI PSZENNE) | ZYTNIE)

- METODY SPORZADZANIA CIAST ZYTNICH | MIESZANYCH

- ZASADY OBOWIAZUJACE PRZY SPORZADZANIU ORAZ WYPIEKU CIAST ZYTNICH | MIESZANYCH

I CZESC WARSZTATOWA — ODBYWA SIE W PIEKARNI

-RECEPTURY NA WYROBY ZYTNIE | MIESZANE
-SPORZADZANIE KWASOW

-SPORZADZANIE CIAST

-WYPIEK WYROBOW

FINANSOWANIE
SZKOLENIE DO 100% FIANSOWANE ZE SRODKOW
FUNDUSZU PRACY POPRZEZ POWIATOWE URZEDY PRACY
£, MIEISCE SZKOLENIR

KAZDE SZKOLENIE ORGANIZUJEMY MOZLIWIE
BLISKO LUB W SAME) SPOLDZIELNI. W PIEKARNI
LUB/1 SALI SZKOLENIOWE)

() WIECEJ INFORMAC)I

WWW.NEWKEY.PL BIURO@NEWKEY.PL )

&

@ 630408 203, 530 147 698
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